
Château Sainte-Anne

YOUR WEDDING STORY
2022-2023



VOTRE MARIAGE 
max. 9 heures de prestation 

RÉCEPTION 2H
Royal de Jarras

Eaux, softdrinks, jus
Vin blanc et rouge

Zakouskis 8pcs/pers

DINER 3 SERVICES 3H
Eaux, vin blanc et rouge
Entrée, plat & dessert

SOIRÉE DANSANTE 4H
Eaux, softdrinks, jus et café/thé & mignardises

Vin blanc et rouge, bière

110€ HTVA / pers
ALL-IN – sur base de min. 100 pers

personnel & matériel de base compris



RÉCEPTION
ASSORTIMENT DE DÉGUSTATIONS

Sélection selon la saison et les choix du chef, dans l’esprit de...

ZAKOUSKIS FROIDS
Bavarois de chèvre et figues

Macarons au foie gras

Saumon et Granny Smith

Chips mayonnaise au basilic…

ZAKOUSKIS CHAUDS
Croque monsieur à la tartufata

Mini gaufrettes salées

Yakitoris de volaille

Falafels…

BOISSONS
Eaux minérales plates et pétillantes, soft drinks, jus de fruits

BULLES
‘Royal de Jarras blanc de blanc’

VIN BLANC
 La Salette - Famille Dufour

VIN ROUGE
Solea - Nero d’Avola, Fantini



PROPOSITIONS DE MENU
ENTRÉES

Carpaccio de boeuf Holstein, avruga, guacamole

Saumon mariné, poireaux rôtis, salade d’agrumes et fenouil

Sashimi de daurade, crème aigre, eau de tomates

Tartare de crevettes Nobashi, gaspacho, basilic thaï

PLATS
Volaille jaune farcie aux herbes, beurre de ratte, shiitake, fèves

Filet de bar, purée safranée, vierge de légumes

Saumon Terriyaki, mousseline de carottes, asperge verte

Pressa iberica, caviar d’aubergine, jus raz el hanout

DESSERTS
Ananas samba, sorbet litchi, espuma kalamansi

Crémeux au chocolat, granité café, vanille

Panna cotta au chocolat blanc, coulis fruits rouges

Compote rhubarbe, fraise, espuma yaourt

BOISSONS
Eaux minérales plates et pétillantes

VIN BLANC
 La Salette - Famille Dufour

VIN ROUGE
Solea - Nero d’Avola, Fantini



OPEN BAR
BOISSONS

Eaux minérales plates et pétillantes, soft drinks

Bière au fût ‘Bel Pils’

VIN BLANC
 La Salette - Famille Dufour

VIN ROUGE
Solea - Nero d’Avola, Fantini



Parlez-nous de votre projet
+ 32 2 359 92 40
catering@chateau-sainte-anne.be


