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Menu Restaurant
Chateau Sainte-Anne

MAI 2026

ENTREE - PLAT - DESSERT 49 €
ENTREE - PLAT 43 €
PLAT - DESSERT 37 €

Traiteur John Paquot
E-mail: info@traiteurjohnpaquot.be
Consultez notre site web : https://traiteurjohnpaquot.be/
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TRAITEUR JOHN PAQUOT

Entrées :

Ceviche de dorade
Leche de mangue, coco et citron vert

Tartare de boeuf a l'italienne
Pesto a I’ail des ours

Gambas grillées
Brunoise de légumes primeurs

Escalope de foie de canard poélée
Sur un lit d’asperges vertes et blanches

Asperges a la flamande

Asperges, sauce mousseline
Supplément saumon fumé
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(+2 €)

(+2€)
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Plats principaux :

Filet de bar, pesto
Caviar d’aubergines

Mi-cuit de thon aux aromates
Boulghour et fenouil confit

Queue de baby homard a la plancha
Poélée de légumes croquants et beurre blanc aux herbes (+ 4 €)

Cotes d’agneau grillées
Asperges de Malines, gratin dauphinois (+4€)

Tagliata de beeuf
Frites de patates douces, copeaux de Parmesan
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Desserts :

Tartelette aux framboises
Créme au citron

Soupe de fruits rouges au champagne
Glace au lait d’amande

Vacherin vanille framboises
Coulis a la menthe fraiche

Cabosse au chocolat
Cceur de caramel et noisettes

Dame blanche

Café gourmand




