
   

 
 
 
Château Sainte-Anne 
 
M E N U   R E S T A U R A N T 
OCTOBRE   2 0 2 6  

 
 
ENTRÉE – PLAT – DESSERT              50€ 
 
ENTRÉE – PLAT                                   44€ 
 
PLAT – DESSERT                                 38€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



     

 
L A   C A R T E  
 
 
 
 

Entrées   
 
Consommé de champignons Shiitake 
Émulsion coco curry  
 
Carpaccio de saumon aux baies roses  
Crème au Yuzu 

 
Terrine de gibier de nos Ardennes 
Confit de figues 
 
Cassolette de scampis      
Sauce Chimichuri  
 
Feuilleté au chèvre  
Mesclun à la betterave – Vinaigrette au miel et au Thym  

 
Coquilles Saint-Jacques rôties                                (+4€) 
Sur un lit de chicons aux truffes 
 
 

   
 

 

 
 
 
 
 
 



     
 

Plats  
 

Dos de saumon en croûte de noix et persil        
Sauce au curry léger, pâtes fraîches  

 
Filet de Dorade à la lavande 
Légumes provençaux 

 
Filets de caille, pommes Sarladaises    
Champignon des bois 
   
Civet de biche aux airelles 
Pommes röstis 

 
Filet de faon aux deux sauces, chicons braisés                    (+5€) 
Purée de céleri et marrons 
 
Perdreau Fine champagne                                                         (+4€) 
Feuilles de vigne  
 

 

 
          



       Desser ts  
 
 
Gratin de fruits d’automne  
Sabayon et glace vanille  

 
Tartelette  
Crème de marron, figues fraîches 

 
Ecrin poire-caramel 
Crème anglaise au café  
 
Croustillant aux trois chocolats   
Crumble aux fruits secs 

 
Cabosse trompe l’œil chocolat  
Mousse mascarpone vanille 
 
 
 
Les incontournables  
 
 
Dame blanche 
 
Brésilienne 

 
Café gourmand  


